&f w Ve «Il gust dal sud»

BELVAIR

Salat «Belvair» mit Rohkost, geschmorten Nektarinen 18.-
und Himbeer-Dressing

Panzerotti mit frischem Marktgemuse 21.-
und Mascarpone gefiillt auf roter Pestosauce <@

Gebackene Forellenfilets 24 -
mit kaltem Gazpachoeintopf <@

Variation von Trockenfleisch und Schinkenspezialitaten 24 -
mit Bergkase und Focaccia

(auch als Hauptgang erhaltlich CHF 36.-)

Vorspeise

1 Ig Tomatensuppe mit Burrata und Basilikum <@ 17.-
Q

) % Zitronen-Quark-Ravioli mit Rosenbliitensauce <@ 24 -
& 2| SO::‘O (auch als Hauptgang erhaltlich CHF 36.-)
S 2 ©
N oo

Seezungenfilet nach mediterraner Art 49.-

mit blauen Kartoffeln

Kalbskotelette mit schwarzen Triffeln, 53.-

Petersilienwurzel-Puree und Tagesgemiise <@

00

o

o Perlhuhnbrust im Parma-Rohschinken-Mantel gebraten 48.-

_E;O mit Risotto Milanese

Q

g Tagliolini mit geschmolzenen Cherrytomaten, 38.--

an Rucola und Caserakdse <@

Pinienkern-Honig-Parfait mit Beeren <@ 1750

)
sq_') Birnen-Strudel-Roulade mit Rosinenglace 16.50
n o
g :g Auswahl von Kuh-, Schaf- und Ziegenmilchkése 19.-
A X mit Frichtebrot

STELLEN SIE SICH IHR MENU ZUSAMMEN

2 Gange 59.-13 Génge 69.- | 4 Gange 79.- = NOS Speisen sind besonders
F“T“R nachhaltige Gerichte.

Gerne erhalten Sie auf Nachfrage detaillierte Informationen
Uber mogliche Allergene in den einzelnen Gerichten. Alle Preise in CHF inkl. MwSt.




